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Restaurant
Dompfaff

Suppen und Vorspeisen

Cremestippchen vom Hokkaidokiirbis

mit kandiertem Ingwer, Kiirbiskernol und Kokosmilchschaum
7,50 €

Franzo6sische Zwiebelsuppe in der Lowenkopfterrine

mit gebutterten Croutons und wiirzigem Kise gratinmert
7,80 €

Wildcremesuppe ,,Hubertus®

mit zarten FleischkloBchen vom Wild, gebutterten Maronen

und Calvados verfeinert
7,90 €

Knusprig gerostetes Knoblauchbrot

belegt mit Tomatenrelish und Kriutern
7,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Restaurant
Dompfaff

Vorspeisen und Salate

In der Cocotte serviertes Wiirzfleisch vom Kalb

mit gebratenen Wiesenpilzen und herzhaftem Kise gratiniert,

Worchester Sauce, Zitrone und Baguette
11,50 €

Gebackener Fetakise im Honig-Sesammantel

auf einem bunten Salatbett mit gerosteten Kernen,

Preiselbeeren und Baguette
12,50 €

Knackiger WeiRkrautsalat nach Omas Art
4,50 €

Gurkensalat

mit frischem Dill, Schmand und einem Hauch von Knoblauch
7,50 €

Kleiner gemischter Salat

mit frischen Pfliicksalaten, Rohkost und hauseigenem

Honig-Senfdressing
7,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Restaurant
Dompfaff

Aus dem Meer

Rotbarschfilet im Knuspermantel

mit wirziger Remoulade, herzhaften Bratkartoffeln

und klemmem Gurkensalat
23,80 €

Zanderhlet auf der Haut gebraten

unter emner Zitronen-Kriuterkruste auf femer SenfsoRe,

cremigem Kartoffelpiiree und Salatbeilage
27,50 €

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Semmelknodel
mit frischen Wiesenpilzen in femem Kriuterrahm, Rucola,

Kirschtomaten und gehobelter Parmesan
19,80 €

Hauseigene Gemiisemaultaschen mit Kiirbisfiillung
auf Blattspinat, Kirschtomaten, Schmorzwiebeln,

wirzigem Kise tiberbacken und Salatbeilage
21,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Restaurant
Dompfaff

Vom Topf und aus dem Ofenrohr

Original Thiiringer Mutzbraten

Schweinefleisch im Birkenholzrauch gegart,
mit frischem Sauerkraut, Senf und hausgemachten

Semmelknodeln
24,50 €

Geschmorte Schweinebackchen

mit in Butter geschwenkten Petersilien-M6hrchen und

hausgemachtem Kartoffelpiiree
24,80 €

Kalbstafelspitz aus dem Wurzelsud

mit feiner Meerrettich-Sahne-SoRe, gebuttertem Wurzelgemiise,
frisch geraspeltem Meerrettich
und KartoffelkloRe
26,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Restaurant
Dompfaff

Unsere Klassiker

Eisbeinsiilze nach Oma Mariannes Rezept

mit knusprigen Bratkartoffeln, wiirziger Remoulade und Salatbeilage
18,90 €

Knobi Schnitzel vom Strohschwein

Paniertes Schwemeschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und
frischem Knoblauch, Rotweinjus, Bratkartoffeln und Salatbeilage
23,80 €

Schnitzel “Dompfaff“ vom Strohschwein

Paniertes Schwemeschnitzel pikant gefiillt mit Senf, Gewtirzgurke,

Schmorzwiebeln und Kise, auf Rotweinjus, Bratkartoffeln und Salatbeilage
24,80 €

Schweinemedaillons ,,au four® (vom Strohschwein)
mit femem Kalbsragout und wiirzigem Kise tiberbacken, gebratenen

Wiesenpilzen und Schweizer Rosti
27,00 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Dompfaff

Jetzt wird* sWild

Hausgemachte Wildmaultaschen

auf Wiesenpilz-Portweinjus mit Chutney von Roten Zwiebeln
und Preiselbeeren, franzosischem Weichkise tiberbacken

und Salatbeilage
24,50 €

Altsachsischer Wildschwembraten

i Buttermilch eingelegt, mit frischem Apfelrotkohl

und hausgemachten Semmelknodeln
26,50 €

Rehgulasch aus der Keule

serviert mit frischem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6Ren
28,50 €
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Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.
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Restaurant
Dompfaff

Essbare Streicheleinheiten
Creme Brilée

mit frischen Beeren und knuspriger Zuckerglasur
8,90 €

HeiRe Liebe

Vanilleeis, heiRe Himbeeren und Sahne
9,50 €

Dompfaff - Sinfonie
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Amarena-Kirsch-Eis,

Waldfrichten und Sahne
10,80 €

Der kleine Ire
1 Kugel Cookie Eis mit emem Schuss Baileys und Sahne
5,80 €
Unsere Eissorten:

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Cookie und Amarena-Kirsch
(e Kugel 2,50 €)
Portion Sahne: 1,00 €
Unsere Dessertempfehlung fiir die Dame

Espresso serviert mit Eierlikor (...lassen Sie sich tiberraschen)
6,00 €
Unsere Dessertempfehlung fiir den Herrn

Espresso serviert mit femem Haselnuss- oder Marillen-schnaps aus der

Thomas Prinz Destillerie (Osterreich)
6,00 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



