o

Restaurant
Dompfaff

Suppen und Vorspeisen

Cremesiippchen vom Hokkaidokiirbis

mit kandiertem Ingwer, Kiirbiskernol und Kokosmilchschaum
7,80 €

Franzosische Zwiebelsuppe in der Léwenkopfterrine

mit gebutterten Croutons und wiirzigem Kise gratinmert
7,80 €

Hausgemachte Soljanka

klassisch zubereitet, mit Zitrone, saurer Sahne und Baguette
8,50 €

Knusprig gerostetes Knoblauchbrot

mit Knoblauchbutter, Tomaten und Kriautern
7,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Vorspeisen

In der Cocotte serviertes Wiirzfleisch vom Kalb

mit gebratenen Wiesenpilzen und herzhaftem Kise gratiniert,

Worchester Sauce, Zitrone und Baguette
11,90 €

Zweierlel vom Ziegenkise
gratintert mit Tessmer Senf, Rote Beete Carpaccio,

gerosteten Nissen, Basilikum Pesto, Pfliicksalate und Baguette
16,80 €

Gurkensalat

mit frischem Dill, Schmand und einem Hauch von Knoblauch
7,50 €

Kleiner gemischter Salat

mit frischen Pfliicksalaten und

hauseigenem Honig-Senfdressing
7,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Aus dem Meer

Zanderfilet im Knuspermantel
zarte Zanderhletstiickchen knusprig ummantelt, mit wiirziger Remoulade,
herzhaften Bratkartoffeln und kleinem Gurkensalat
25,90 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten

unter emner Zitronen-Kriuterkruste auf femer SenfsoRe,

cremigem Kartoffelpiiree und Salatbeilage
27,80 €

Vegetarische Gerichte

Allgiuer hausgemachte Kisespitzle

mit wirzigem Kise zubereitet, gebratenen Wiesenpilzen

und geschmorten Zwiebeln
19,80 €

Hausgemachte Semmelknodel
mit frischen Wiesenpilzen in femem Kriuterrahm, Rucola,

Kirschtomaten und gehobelter Parmesan
21,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Vom Topf und aus dem Ofenrohr

Original Thiiringer Mutzbraten
Schweinefleisch im Birkenholzrauch gegart,
mit frischem Sauerkraut aus dem Fass, Senf

und hausgemachten Semmelknodeln
25,50 €

Kalbstafelspitz aus dem Wurzelsud

mit femer Meerrettich-Sahne-Sole, gebuttertem Wurzelgemdise,

frisch geraspeltem Meerrettich
und KartoffelkloRe
26,80 €

Geschmorte Rinderroulade

(von der Fleischmanufaktur Mauf, Bennstedt)
traditionell gefullt mit Speck, Zwiebeln und Gurke,
dazu Rotkohl und KartoffelkloRe
27,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Unsere Klassiker

‘Wir verwenden ausschlieRlich Schweinefleisch

aus artgerechter Haltung (Strohschwein)!

Fisbeinsiilze nach Oma Mariannes Rezept

mit knusprigen Bratkartoffeln, wiirziger Remoulade und Salatbeilage
19,50 €

Knobi Schnitzel

Paniertes Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und
frischem Knoblauch, Rotweinjus und Bratkartoffeln
23,80 €

Schnitzel ,,Foérsterin-Art*

Paniertes Schweineschnitzel mit gebratenen Wiesenpilzen, Rotweinjus

und hausgemachte Butterspitzle
24,80 €

Schwibischer Zwiebelrostbraten

Rumpsteak vom Argentinischen Black Angus(ca.220g)
mit geschmorten Zwiebeln,
Rotweinjus und hausgemachten Spitzle

32,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Wild und Gefliigelgerichte

Sauerbraten vom Wildschwein
mit frischem Maronenrosenkohl

und hausgemachten Semmelknodeln
27,50 €

Badischer Rehgulasch aus der Keule

serviert mit hausgemachten Maronenspiitzle

und fruchtiger Preiselbeer Birne
29,80 €

Knusprig gebratene Ginsebrust

mit frischem Apfelrotkohl und KartoffelkloRe
29,80 €

Fur unsere Senioren
25,80 €

Knusprig gebratene Génsekeule

mit gebuttertem Maronenrosenkohl und KartoftelkloRe

29,80 €
Fiir unsere Senioren
25,80 €
Knusprige 4 Ente
mit frischem Apfelrotkohl und KartoffelkloRen
25,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Essbare Streicheleinheiten
Creme Briilée

mit frischen Beeren und knuspriger Zuckerglasur
8,90 €

Winterlicher Schwedenbecher

Vanille-Bratapfeleis, Apfelmus, Eierlikor und Sahne
9,50 €

Dompfaff - Sinfonie

Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Pflaume-Zimters,

frischen Beeren und Sahnetupfer
11,80 €

Der kleine Ire

1 Kugel Espresso Krokant Eis mit einem Schuss Baileys und Sahne
6,80 €
Unsere Fissorten:

Vanille, Schokolade, Joghurt-Walnuss, Vanille-Bratapfel, Pflaume-Zimt
(e Kugel 2,50 €)
Portion Sahne: 1,00 €
Unsere Dessertempfehlung fiir die Dame

Espresso serviert mit Eierlikor (...lassen Sie sich tiberraschen)
7,00 €
Unsere Dessertempfehlung fiir den Herrn

Espresso serviert mit femem Haselnuss- oder Marillen-schnaps aus der

Thomas Prinz Destillerie (Osterreich)
7,00 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich separat
festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



